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Wykaz podręczników na rok szkolny 2024/2025 
PZS w Somoninie 

 
KLASA I TECHNIKUM 

– technik hotelarstwa (TH), technik żywienia i usług gastronomicznych (TŻ), technik weterynarii (TW), technik stylista (TS) 
Rok szkolny 2024/2025 

PRZEDMIOT TYTUŁ AUTOR WYDAWCA 
Język polski Ponad słowami 1. Część 1. Podręcznik do języka polskiego dla liceum 

ogólnokształcącego i technikum. 
 
Ponad słowami 1. Część 2. Podręcznik do języka polskiego dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy i rozszerzony 
(dla absolwentów szkół podstawowych) 

M. Chmiel, J. Kościerzyńska, 
A. Cisowska 
 
M. Chmiel, J. Kościerzyńska, 
A. Cisowska 
 

NOWA ERA 
 
 

NOWA ERA 

Język angielski Life Vision Pre-Intermediate (tylko podręcznik) Jane Hudson, Weronika Sałandyk Oxford 
Język niemiecki* (TW, TŻ) Welttour Deutsch 1 (podręcznik + ćwiczenia) S. Mróz-Dwornikowska NOWA ERA 
Język włoski* (TH, TS) Nouvissimo progetto italiano 1a T. Marin, L. Ruggieri, S. Magnelli Edilingua 
Muzyka - - - 
Historia Historia. Podręcznik dla szkoły ponadpodstawowej. Zakres 

podstawowy. Klasa 1, cz. 1 i 2 
J.M. Ustrzyccy OPERON 

Biznes i zarządzanie - - - 
Geografia  Oblicza geografii. 1 Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego 

i technikum. Dla absolwentów szkół podstawowych. Zakres 
podstawowy. 

R. Malarz, M. Więckowski NOWA ERA 

Biologia (TH, TS) Biologia na czasie 1. Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego 
i technikum. Zakres podstawowy 

A. Helmin, J. Holeczek 
 

NOWA ERA 

Biologia (TW, TŻ) Biologia na czasie 1. Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego 
i technikum. Zakres rozszerzony 

M. Guzik, R. Kozik NOWA ERA 

Chemia „To jest chemia 1” Chemia ogólna i nieorganiczna. Podręcznik 
dla liceum ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy.  

R. Hassa, A. J. Mrzigod NOWA ERA 

Fizyka Odkryć fizykę 1 – po szkole podstawowej (poziom podstawowy) M. Braun, W. Śliwa NOWA ERA 
Matematyka Matematyka I – Matematyka z plusem – podręcznik do liceum 

i technikum 
M. Karpiński, M. Dobrowolska, 
J. Lech 

GWO 

Informatyka Informatyka. Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych. Część 1 W. Hermanowski OPERON 
Wychowanie fizyczne - - - 
Edukacja dla bezpieczeństwa Edukacja dla bezpieczeństwa. Zakres podstawowy. Podręcznik 

dla szkoły ponadpodstawowej 
B. Boniek, A. Kruczyński OPERON 
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Religia - - - 
Wychowanie do życia w rodzinie - - - 
Podstawy hotelarstwa  - TH  Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie. Kwalifikacja 

HGT.03. Podręcznik do nauki zawodu technik hotelarstwa. Część 1 
Zbiór zadań. Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie 

W. Drogoń, B. Granecka-Wrzosek 
 
 
W. Drogoń, B. Granecka-Wrzosek 

WSiP 
 
 

WSiP 
Organizacja pracy w hotelarstwie - TH Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie. Kwalifikacja 

HGT.03. Podręcznik do nauki zawodu technik hotelarstwa. Część 1 
Zbiór zadań. Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie 

W. Drogoń, B. Granecka-Wrzosek 
 
W. Drogoń, B. Granecka-Wrzosek 

WSiP 
 

WSiP 
Usługi żywieniowe - TH - - - 
Język angielski zawodowy – TH Język angielski zawodowy. How can I help you. Hotelarstwo. Tom VI J. Dolińska-Romanowicz, 

D. Nowakowska 
WSIP, REA 

Obsługa konsumenta - TH - - - 
Bezpieczeństwo i higiena pracy - TS - - - 
Podstawy odzieżownictwa - TS Materiałoznawstwo odzieżowe. Podręcznik dla zasadniczej szkoły 

zawodowej i technikum 
J. Idryjan-Pajor SOP Oświatowiec 

Projektowanie wyrobów odzieżowych - 
TS 

Modelowanie form odzieży damskiej E. Stark, B. Tymolewska SOP Oświatowiec 

Wykonywanie wyrobów odzieżowych - 
TS 

Techniki szycia odzieży + suplement E. Stark, Z. Lipke-Skrawek SOP Oświatowiec 

Technologia gastronomiczna 
z towaroznawstwem - TŻ 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie i 
wydawanie dań. HGT.02. Technik żywienia i usług astronomicznych. 
Część 1 i 2 
 
Zeszyt GASTROnomiczny. Zeszyt ćwiczeń do nauki zawodu technik 
żywienia i usług gastronomicznych. Część 1 i 2 

M. Konarzewska 
 
 
 
D. Arcipowska, M. Konarzewska 

WSiP 
 
 
 

WSiP 

Sporządzanie potraw i napojów – TŻ - - - 
Anatomia i fizjologia zwierząt - TW Anatomia i fizjologia zwierząt H. Przespolewska, K. Barszcz PWRiL 
Anatomia i fizjologia zwierząt 
w praktyce - TW 

- - - 

Chów zwierząt - TW Rolnictwo. Część 1. Produkcja zwierzęca. Wiadomości podstawowe 
Rolnictwo. Część 2. Produkcja zwierzęca. Bydło i trzoda chlewna 
Rolnictwo. Część 3. Produkcja zwierzęca. Owce, kozy, konie, drób, 
pszczoły i króliki 

red. A. Rekiel 
 
red. T. Nałęcz-Tarwacka 
red. T. Nałęcz-Tarwacka 

Hortpress 
 

Hortpress 
Hortpress 

Chów zwierząt w praktyce - TW - - - 
Rozród i inseminacja zwierząt - TW - - - 
Rozród i inseminacja zwierząt 
w praktyce - TW 

- - - 
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KLASA  II  TECHNIKUM 
– technik hotelarstwa (TH), technik żywienia i usług gastronomicznych (TŻ), technik weterynarii (TW), technik stylista (TS) 

Rok szkolny 2024/2025 
PRZEDMIOT TYTUŁ AUTOR WYDAWCA 

Język polski Ponad słowami 1. Część 2. Podręcznik do języka polskiego dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy i rozszerzony 
(dla absolwentów szkół podstawowych) 
 
Ponad słowami 2. Cz. 1. Podręcznik do języka polskiego dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy i rozszerzony 
(dla absolwentów szkół podstawowych) 

M. Chmiel, J. Kościerzyńska, 
A. Cisowska 
 
 
M. Chmiel, J. Kościerzyńska, 
A. Cisowska, H. Kusy, 
A. Wróblewska 

NOWA ERA 
 
 
 

NOWA ERA 

Język angielski Life Vision Pre-Intermediate (tylko podręcznik) Jane Hudson, Weronika Sałandyk Oxford 
Język niemiecki* (TW, TŻ) Welttour Deutsch 2 (podręcznik + ćwiczenia) Sylwia Mróz-Dwornikowska Nowa Era 
Język włoski* (TH, TS) Nouvissimo progetto italiano  T. Marin, L. Ruggieri, 

S. Magnelli 
Edilingua 

Historia Historia. Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych. Zakres podstawowy. 
Liceum i technikum. Klasa 2. Część 1 i 2 

J. Ustrzycki, M. Ustrzycki OPERON 

Historia i teraźniejszość - - - 
Biznes i zarządzanie - - - 
Geografia Oblicza geografii 2. Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego 

i technikum, zakres podstawowy - szkoła ponadpodstawowa 
T. Rachwał, R. Uliszak, 
K. Wiedermann, P. Kroh 

NOWA ERA 

Biologia (TH, TS) Biologia na czasie 2. Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego i 
technikum. Zakres podstawowy 

A. Helmin, J. Holeczek NOWA ERA 

Biologia (TW, TŻ) Biologia na czasie 2. Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego i 
technikum. Zakres rozszerzony 

M. Guzik, R. Kozik i in. NOWA ERA 

Chemia To jest chemia 1. Chemia ogólna i organiczna. Podręcznik dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy. Dla absolwentów 
szkół podstawowych 

R.Hassa, A. J. Mrzigod NOWA ERA 

Fizyka Odkryć fizykę 2. Podręcznik do fizyki dla liceum ogólnokształcącego i 
technikum. Zakres podstawowy 

M. Braun, W. Śliwa NOWA ERA 

Matematyka Matematyka I – Matematyka z plusem – podręcznik do liceum 
i technikum 
Matematyka II – Matematyka z plusem – podręcznik do liceum 
i technikum 

M. Karpiński, M. Dobrowolska, 
J. Lech 
M. Karpiński, M. Dobrowolska, 
J. Lech 

GWO 
 

GWO 

Informatyka Informatyka. Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych. Część 2 W. Hermanowski OPERON 
Wychowanie fizyczne - - - 
Religia - - - 
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Wychowanie do życia w rodzinie - - - 
Organizacja pracy w hotelarstwie - TH Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie. Kwalifikacja 

HGT.03. Podręcznik do nauki zawodu technik hotelarstwa. Część 2 
Zbiór zadań. Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie 

W. Drogoń, B. Granecka-Wrzosek 
 
W. Drogoń, B. Granecka-Wrzosek 

WSiP 
 

WSiP 
Język angielski zawodowy - TH Career Paths: Hotels and Catering. Podręcznik dla uczniów 

po gimnazjum i 8-letniej szkole podstawowej 
V. Evans, J. Dooley, V. Garza Express Publishing 

Zajęcia praktyczne - TH - - - 
Usługi dodatkowe - TH Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie. Kwalifikacja 

HGT.03. Podręcznik do nauki zawodu technik hotelarstwa. Część 1 
Zbiór zadań. Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie 

W. Drogoń, B. Granecka-Wrzosek 
 
W. Drogoń, B. Granecka-Wrzosek 

WSiP 
 

WSiP 
Obsługa konsumenta - TH - - - 
Obsługa informatyczna w 
hotelarstwie - TH 

- - - 

Obsługa gościa w recepcji - TH Realizacja usług w recepcji. Kwalifikacja HGT.06. Część 2. Podręcznik do 
nauki zawodu technik hotelarstwa. 
Zbiór zadań. Realizacja usług w recepcji. Kwalifikacja HGT.06 

B. Cymańska-Garbowska, 
D. Witrykus, G. Wolak 
B. Cymańska-Garbowska, 
A. Zawierucha, M. Świderska 

WSiP 
 

WSiP 

Przygotowywanie śniadań - TH Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie. Kwalifikacja 
HGT.03. Podręcznik do nauki zawodu technik hotelarstwa. Część 2 
Zbiór zadań. Obsługa gości w obiekcie świadczącym usługi hotelarskie 

W. Drogoń, B. Granecka-Wrzosek 
 
W. Drogoń, B. Granecka-Wrzosek 

WSiP 
 

WSiP 
Język angielski zawodowy - TS - - - 
Podstawy odzieżownictwa - TS Materiałoznawstwo odzieżowe. Podręcznik dla zasadniczej szkoły 

zawodowej i technikum 
J. Idryjan-Pajor SOP Oświatowiec 

Projektowanie wyrobów 
odzieżowych - TS 

Modelowanie form odzieży damskiej E. Stark, B. Tymolewska SOP Oświatowiec 

Wykonywanie wyrobów 
odzieżowych - TS 

Techniki szycia odzieży + suplement E. Stark, Z. Lipke-Skrawek SOP Oświatowiec 

Technologia gastronomiczna 
z towaroznawstwem - TŻ 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie 
i wydawanie dań. HGT.02. Technik żywienia i usług gastronomicznych. 
Część 2 
Zeszyt GASTROnomiczny. Zeszyt ćwiczeń do nauki zawodu technik 
żywienia i usług gastronomicznych. Część 2 

M. Konarzewska 
 
 
D. Arcipowska, M. Konarzewska 

WSiP 
 
 

WSiP 

Usługi gastronomiczne - TŻ - - - 
Sporządzanie potraw i napojów - TŻ - - - 
Obsługa konsumenta - TŻ - - - 
Anatomia i fizjologia zwierząt - TW Anatomia i fizjologia zwierząt H. Przespolewska, K. Barszcz PWRiL 
Chów zwierząt - TW Rolnictwo. Część 1. Produkcja zwierzęca. Wiadomości podstawowe 

 
red. A. Riekiel 
 

Hortpress 
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Rolnictwo. Część 2. Produkcja zwierzęca. Bydło i trzoda chlewna 
 
Rolnictwo. Część 3. Produkcja zwierzęca. Owce, kozy, konie, drób, 
pszczoły i króliki 

 
red. T. Nałęcz-Tarwacka 
 
 
red. T. Nałęcz-Tarwacka 

 
Hortpress 

 
 

Hortpress 
Chów zwierząt w praktyce - TW - - - 
Rozród i inseminacja zwierząt - TW - - - 
Rozród i inseminacja zwierząt 
w praktyce - TW 

- - - 

Diagnostyka weterynaryjna 
w praktyce - TW 

- - - 
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KLASA  III  TECHNIKUM  
– technik hotelarstwa (TH), technik żywienia i usług gastronomicznych (TŻ), technik weterynarii (TW)  

Rok szkolny 2024/2025 
PRZEDMIOT TYTUŁ AUTOR WYDAWCA 

Język polski Ponad słowami 2. Część 2. Podręcznik do języka polskiego dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy i rozszerzony 
(dla absolwentów szkół podstawowych) 
 
Ponad słowami 3. Część  1. Podręcznik do języka polskiego dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy i rozszerzony 
(dla absolwentów szkół podstawowych) 

J. Kościerzyńska, A. Cisowska, 
A. Wróblewska, J. Kostrzewa, 
J. Ginter 
 
M. Chmiel, A. Równy 

NOWA ERA 
 
 
 

NOWA ERA 

Język angielski Vision 4. Podręcznik dla liceów i techników. Kurs przygotowujący do matury 
na poziomie podstawowym i rozszerzonym. Zgodny ze starą i nową 
podstawą programową 

H.Casey, M. Duckworth Oxford 

Język niemiecki Welttour Deutsch 3 (podręcznik + ćwiczenia) S. Mróz-Dwornikowska, 
K. Stachowiak 

Nowa Era 

Historia Historia. Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych. Zakres podstawowy. 
Liceum i technikum. Klasa 3. Część 1 i 2 

J. Ustrzycki, M. Ustrzycki OPERON 

Historia i teraźniejszość - - - 
Podstawy przedsiębiorczości Krok w przedsiębiorczość. Podręcznik do podstaw przedsiębiorczości 

dla szkół ponadpodstawowych 
Zbigniew Makieła, Tomasz 
Rachwał 

Nowa Era 

Geografia Oblicza geografii 2. Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego i technikum, 
zakres podstawowy – szkoła ponadpodstawowa 

T. Rachwał, R. Uliszak, 
K. Wiedermann, P. Kroh 

NOWA ERA 

Biologia Biologia na czasie 3. Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego 
i technikum. Zakres podstawowy 

J. Holeczek NOWA ERA 

Chemia To jest chemia 2. Chemia ogólna i organiczna. Podręcznik dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy 

R. Hassa, A. Mrzigot, 
J. Mrzigot 

Nowa Era 

Fizyka Odkryć fizykę 3. Podręcznik do fizyki dla liceum ogólnokształcącego 
i technikum. Zakres podstawowy 

M. Braun, W. Śliwa NOWA ERA 

Matematyka Matematyka II – Matematyka z plusem – podręcznik do liceum i technikum 
Matematyka III – Matematyka z plusem – podręcznik do liceum i technikum 

M. Karpiński, 
M. Dobrowolska, J. Lech 
M. Karpiński, 
M. Dobrowolska, J. Lech 

GWO 
 

GWO 

Informatyka Informatyka. Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych. Część 3 W. Hermanowski OPERON 
Wychowanie fizyczne - - - 
Religia - - - 
Wychowanie do życia w rodzinie - - - 
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Język angielski zawodowy – TH Career Paths: Hotel and Catering. Podręcznik dla uczniów po gimnazjum i 8-
letniej szkole podstawowej 

V. Evans, J. Dooley, V. Garza Express Publishing 

Organizacja pracy w hotelarstwie – 
TH 

- - - 

Marketing w hotelarstwie - TH - - - 
Usługi dodatkowe – TH - - - 
Obsługa konsumenta – TH - - - 
Obsługa informatyczna 
w hotelarstwie - TH 

- - - 

Obsługa gościa w recepcji - TH Realizacja usług w recepcji. Kwalifikacja HGT.06. Część 2. Podręcznik 
do  nauki zawodu technik hotelarstwa. 
 
Zbiór zadań. Realizacja usług w recepcji. Kwalifikacja HGT.06 

B. Cymańska-Garbowska, 
D. Witrykus, G. Wolak 
 
B. Cymańska-Garbowska, 
A. Zawierucha, M. Świderska 

WSiP 
 
 

WSiP 

Technologia gastronomiczna 
z towaroznawstwem – TŻ 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie 
i wydawanie dań. HGT.02. Technik żywienia i usług gastronomicznych. 
Część 2 

M. Konarzewska WSiP 

Usługi gastronomiczne – TŻ - - - 
Język angielski zawodowy -TŻ Career Paths: Cooking J. Taylor, J. Dooley Express Publishing 
Sporządzanie potraw i napojów – TŻ - - - 
Obsługa informatyczna w 
gastronomii - TŻ 

- - - 

Obsługa konsumenta – TŻ - - - 
Organizacja żywienia i usług 
gastronomicznych w teorii - TŻ 

- - - 

Rozród i inseminacja zwierząt – TW - - - 
Rozród i inseminacja zwierząt 
w praktyce – TW 

- - - 

Diagnostyka weterynaryjna – TW Badania kliniczne i laboratoryjne w diagnostyce chorób zwierząt red. Józef Nicpoń Wydawnictwo 
Uniwersytetu 

Przyrodniczego 
we Wrocławiu 

Diagnostyka weterynaryjna 
w praktyce – TW 

- - - 

Profilaktyka i leczenie chorób 
zwierząt – TW 

- - - 
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Profilaktyka i leczenie chorób 
zwierząt w praktyce – TW 

- - - 

Kontrola i nadzór weterynaryjny – 
TW 

- - - 

Kontrola i nadzór weterynaryjny 
w praktyce – TW 

- - - 

Chów zwierząt w praktyce – TW - - - 
Przepisy ruchu drogowego – TW - - - 
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KLASA  IV  TECHNIKUM 
– technik hotelarstwa (TH), technik żywienia i usług gastronomicznych (TŻ), technik weterynarii (TW) 

Rok szkolny 2024/2025 
PRZEDMIOT TYTUŁ AUTOR WYDAWCA 

Język polski Ponad słowami 3. Część 1. Podręcznik do języka polskiego dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy i rozszerzony 
 
Ponad słowami 3. Część 2. Podręcznik do języka polskiego dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy i rozszerzony 

M. Chmiel, A. Równy 
 
 
J. Kościerzyńska, A. Cisowska, 
M. Matecka, A. Wróblewska, 
J. Ginter, A. Równy 

Nowa Era 
 
 
 

Nowa Era 

Język angielski Oxford Repetytorium Maturzysty Poziom Podstawowy i Rozszerzony  
 

D. Borkowska, R. Evans, 
A. Lane, Ch. Speck, J. Szuwart, 
N. Thorner, B. Viney 

Oxford 

Język niemiecki Welttour 4. Podręcznik z repetytorium maturalnym Sylwia Mróz – Dwornikowska Nowa Era 

Historia Historia. Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych. Zakres podstawowy. 
Liceum i technikum. Klasa 3. Część 2 

J. Ustrzycki, M. Ustrzycki OPERON 

Wiedza o społeczeństwie Wiedza o społeczeństwie 1. Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych. 
Zakres podstawowy 

Zbigniew Smutek, Beata 
Surmacz, Jan Maleska 

OPERON 

Geografia Oblicza geografii 3. Podręcznik dla liceum ogólnokształcącego i technikum, 
zakres podstawowy – szkoła ponadpodstawowa 

Cz. Adamiak, A. Dubownik, 
M. Świtoniak, M. Nowak, 
B. Szyda 

NOWA ERA 

Biologia Biologia 3. Zakres podstawowy. Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych B. Jakubik, R. Szymańska 
 

OPERON 

Chemia To jest chemia 2. Chemia organiczna. Podręcznik dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy 

R. Hassa, A. Mrzigot Nowa Era 

Fizyka Odkryć fizykę 3. Podręcznik do fizyki dla liceum ogólnokształcącego 
i technikum. Zakres podstawowy 

M. Braun, W. Śliwa NOWA ERA 

Matematyka Matematyka I, Matematyka II, Matematyka III – Matematyka z plusem – 
podręcznik do liceum i technikum (Gdańsk, 2019, 2020) 

M. Karpiński, 
M. Dobrowolska, M. Braun, 
J. Lech 

GWO 
 
 

Wychowanie fizyczne - - - 
Religia - - - 
Organizacja pracy w hotelarstwie – 
TH 

- - - 

Język angielski zawodowy – TH Career Paths: Hotels and Catering. Podręcznik dla uczniów po gimnazjum 
i 8-letniej szkole podstawowej 

V. Evans, J. Dooley, V. Garza Express Publishing 
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Marketing w hotelarstwie – TH - - - 
Obsługa informatyczna w 
hotelarstwie – TH 

- - - 

Obsługa gościa w recepcji – TH - - - 
Usługi gastronomiczne – TŻ - - - 
Język angielski zawodowy – TŻ Język angielski zawodowy. Technik żywienia i usług gastronomicznych i 

technik usług kelnerskich. Zeszyt ćwiczeń 
R. Sarna, K. Sarna WSiP 

 
Organizacja żywienia i usług 
gastronomicznych w teorii – TŻ 

- - - 

Obsługa informatyczna w 
gastronomii – TŻ 

- - - 

Obsługa konsumenta – TŻ - - - 
Dekorowanie potraw – TŻ - - - 
Usługi baristyczne – TŻ - - - 
Język angielski zawodowy – TW Język angielski w weterynarii M. Nowicka EDICON 
Diagnostyka weterynaryjna – TW Badania kliniczne i laboratoryjne w diagnostyce chorób zwierząt red. Józef Nicpoń Wydawnictwo 

Uniwersytetu 
Przyrodniczego we 

Wrocławiu 
Diagnostyka weterynaryjna 
w praktyce- TW 

- - - 

Profilaktyka i leczenie chorób 
zwierząt – TW 

- - - 

Profilaktyka i leczenie chorób 
zwierząt w praktyce – TW 

- - - 

Kontrola i nadzór weterynaryjny – 
TW 

- - - 

Kontrola i nadzór weterynaryjny 
w praktyce – TW 

- - - 
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KLASA  V  TECHNIKUM 
– technik hotelarstwa (TH), technik żywienia i usług gastronomicznych (TŻ), technik weterynarii (TW) 

Rok szkolny 2024/2025 
PRZEDMIOT TYTUŁ AUTOR WYDAWCA 

Język polski Ponad słowami 4. Podręcznik do języka polskiego dla liceum 
ogólnokształcącego i technikum. Zakres podstawowy 
i rozszerzony 
 

J. Kościerzyńska, 
A. Wróblewska, M. Matecka, 
A. Cisowska,  J. Baczyńska-
Wybrańska, J. Ginter 

Nowa Era 
 

Język angielski Oxford Repetytorium Maturzysty. Poziom podstawowy 
i rozszerzony  
 

Dorota Borkowska, Rachel 
Evans, Alastair Lane, Chris 
Speck, Joanna Szuwart, Nick 
Thorner, Brigit Viney 

Oxford 

Język niemiecki Welttour Deutsch. Podręcznik z repetytorium maturalnym Sylwia Mróz – Dwornikowska,  Nowa Era 

Historia Historia. Podręcznik dla szkół ponadpodstawowych. Zakres 
podstawowy. Liceum i technikum. Klasa 3. Część 2 

J. Ustrzycki, M. Ustrzycki OPERON 

Wiedza o społeczeństwie Wiedza o społeczeństwie 1. Podręcznik dla szkół 
ponadpodstawowych. Zakres podstawowy 

Zbigniew Smutek, Beata 
Surmacz, Jan Maleska 

OPERON 

Matematyka Matematyka z plusem 3 – podręcznik do liceum i technikum. 
Zakres podstawowy 
Matematyka z plusem 4 – podręcznik do liceum i technikum. 
Zakres podstawowy 

M. Dobrowolska, 
M. Karpiński, J. Lech 

GWO 
 

Wychowanie fizyczne -   
Religia - - - 
Język angielski zawodowy – TH Career Paths: Hotels and Catering. Podręcznik dla uczniów 

po gimnazjum i 8-letniej szkole podstawowej 
V. Evans, J. Dooley, V. Garza Express Publishing 

 
Język angielski zawodowy – TŻ Język angielski zawodowy. Technik żywienia i usług 

gastronomicznych i technik usług kelnerskich 
R. Sarna, K. Sarna WsiP 

 
Język angielski zawodowy – TW Język angielski w weterynarii M. Nowicka EDICON 
Organizacja pracy w hotelarstwie – 
TH 

- - - 

Obsługa informatyczna w 
hotelarstwie – TH 

- - - 

Obsługa gościa w recepcji – TH - - - 
Usługi gastronomiczne – TŻ - - - 
Organizacja żywienia i usług 
gastronomicznych – TŻ 

- - - 
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Dekorowanie potraw – TŻ - - - 
Usługi baristyczne – TŻ - - - 
Profilaktyka i leczenie chorób 
zwierząt – TW 

- - - 

Profilaktyka i leczenie chorób 
zwierząt w praktyce – TW 

- - - 

Kontrola i nadzór weterynaryjny – 
TW 

- - - 

Kontrola i nadzór weterynaryjny 
w praktyce – TW 

- - - 
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KLASA  I Branżowa Szkoła I Stopnia – oddział wielozawodowy, kucharz 
Rok szkolny 2024/2025 

 
PRZEDMIOT TYTUŁ AUTOR WYDAWCA 

Język polski Język polski 1. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia B. Chuderska OPERON 
Język angielski Vision 1. Student`s Book. Podręcznik dla uczniów po gimnazjum i 8-letniej 

szkole podstawowej 
J. Quintana, M. Duckworth Oxford 

Historia Historia 1. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia M. Ustrzycki, J Ustrzycki OPERON 
Biznes i zarządzanie - - - 
Geografia Geografia 1. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia S. Kurek OPERON 
Biologia Biologia 1. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia R. Szymańska, B. Jakubik OPERON 
Matematyka "To się liczy!" Podręcznik do matematyki ze zbiorem zadań dla branżowej 

szkoły I stopnia. Klasa pierwsza 
K. Wej, W. Babiański NOWA ERA 

Informatyka Informatyka. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia W. Hermanowski OPERON 
Wychowanie fizyczne - - - 
Edukacja dla bezpieczeństwa Edukacja dla bezpieczeństwa. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia B. Boniek, A. Kruczyński OPERON 

Religia - - - 
Wychowanie do życia w rodzinie - - - 
Język angielski zawodowy (kucharz) Career Paths: Cooking. Podręcznik dla uczniów po gimnazjum I 8-letniej 

szkole podstawowej 
V. Evans, J. Dooley, R. Hayley Express Publishing 

Bezpieczeństwo, higiena pracy 
i wyposażenie zakładów 
gastronomicznych (kucharz) 

Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii. Gastronomia. 
Tom 1 

A. Kasperek, M. Kondratowicz WSiP 

Technologia gastronomiczna 
z towaroznawstwem (kucharz) 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie 
i wydawanie dań. HGT.02. Technik żywienia i usług astronomicznych. 
Część 1 i 2 
 
Zeszyt GASTROnomiczny. Zeszyt ćwiczeń do nauki zawodu technik 
żywienia i usług gastronomicznych. Część 1 i 2 

M. Konarzewska 
 
 
 
D. Arcipowska, M. 
Konarzewska 

WSiP 
 
 
 

WSiP 

Zajęcia praktyczne (kucharz) - - - 
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KLASA  II  Branżowa Szkoła I Stopnia – oddział wielozawodowy, kucharz  

Rok szkolny 2024/2025 
PRZEDMIOT TYTUŁ AUTOR WYDAWCA 

Język polski Język polski 2. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia K. Tomaszek OPERON 
Język angielski Vision 2. Student`s Book. Podręcznik dla uczniów po gimnazjum i 8-

letniej szkole podstawowej 
Helen Casey, Joanna Szuwart Oxford 

Historia Historia 2. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia M. Ustrzycki, J. Ustrzycki OPERON 
Geografia Geografia 2. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia S. Kurek OPERON 
Biologia Biologia 2. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia R. Szymańska, B.Jakubik OPERON 
Matematyka To się liczy. Podręcznik do matematyki ze zbiorem zadań dla branżowej 

szkoły pierwszego stopnia. Klasa druga 
K. Wej, W. Babiński NOWA ERA 

Wychowanie fizyczne - - - 
Religia - - - 
Wychowanie do życia w rodzinie - - - 
Język angielski zawodowy (kucharz) Career Paths: Cooking. Podręcznik dla uczniów po gimnazjum i 8-letniej 

szkole podstawowej 
V. Evans, J. Dooley, R. Hayley Express Publishing 

Bezpieczeństwo, higiena pracy 
i wyposażenie zakładów 
gastronomicznych (kucharz) 

Wyposażenie i zasady bezpieczeństwa w gastronomii. Gastronomia. 
Tom 1.  

A. Kasperek, M. Kondratowicz WSiP 

Technologia gastronomiczna 
z towaroznawstwem (kucharz) 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie i 
wydawanie dań. HGT.02. Technik żywienia i usług astronomicznych. 
Część 1 i 2 
 
Zeszyt GASTROnomiczny. Zeszyt ćwiczeń do nauki zawodu technik 
żywienia i usług gastronomicznych. Część 1 i 2 

M. Konarzewska 
 
 
 
D. Arcipowska, 
M. Konarzewska 

WSiP 
 
 
 

WSiP 

Zajęcia praktyczne (kucharz) - - - 
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KLASA  III  Branżowa Szkoła I Stopnia – oddział wielozawodowy, kucharz  
Rok szkolny 2024/2025 

PRZEDMIOT TYTUŁ AUTOR WYDAWCA 
Język polski Język polski 3. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia K. Tomaszek OPERON 
Język angielski* (grupy) Vision 2. Student`s Book. Podręcznik dla uczniów po gimnazjum i 8-

letniej szkole podstawowej 
Helen Casey, Joanna Szuwart Oxford 

Język niemiecki* (grupy) Genau plus 3 (podręcznik + ćwiczenia) 
 

C. Tkadleckova, P. Tlusty 
 

Lektorklett 

Historia Historia 3. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia M.Ustrzycki, J. Ustrzycki OPERON 
Geografia Geografia 3. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia S.Kurek OPERON 
Biologia Biologia 3. Podręcznik dla szkoły branżowej I stopnia R. Szymańska, B.Jakubik OPERON 
Matematyka To się liczy. Podręcznik do matematyki ze zbiorem zadań dla branżowej 

szkoły pierwszego stopnia. Klasa trzecia 
K. Wej, W. Babiański NOWA ERA 

Wychowanie fizyczne - - - 
Religia - - - 
Wychowanie do życia w rodzinie - - - 
Język angielski zawodowy (kucharz) Career Paths: Cooking. Podręcznik dla uczniów po gimnazjum i 8-letniej 

szkole podstawowej 
V. Evans, J.Dooley, R. Hayley Express Publishing 

Technologia gastronomiczna 
z towaroznawstwem (kucharz) 

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. Przygotowywanie i 
wydawanie dań. HGT.02. Technik żywienia i usług gastronomicznych. 
Część 2 

M. Konarzewska WSiP 

Zajęcia praktyczne (kucharz) - - - 
 


